
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Z u m  A p e r i t i f  &  f ü r  d e n  e r st e n  A p p e ti t

Auberginencreme & Ziegenquark mit Olivenöl
Geschmolzene Nduja |  geröstetes Krustenbrot

9.50 € 

Gebackenes Kalbsbries
Estragon Crème Fraîche |  Umai K aviar 

12 €

Spanischer Jamón Ibérico Schinken
Taggiasca Oliven |  würziges Malzbrot |  Pecorino Bruch  

19 €

 

S u p p e n  &  V o r s p e i s e n

Spargelschaumsüppchen
Spargelragout |  Brioche Croûtons

13 €

Krustentierschaumsuppe
Tomaten-Concassée |  Zuckerschote |  Meer wassergarnele

15.50 € 

Rinder tatar
30 Tage gerei ft  und von Hand zubereitet
Avocado |  K ar toffelstroh |  Wachtelei

23 €

Mild gebeiz te Meer forelle
Grüner & weißer Spargelsalat |  Schnittlauch-Vinaigrette |  Crème Fraîche |  K aviar

24.50 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

P i z z a  „ ''° 4 O O  ''°“

Verde di Capra
Gegrillte Aubergine |  Bärlauchpesto |  Fior di Latte |  Ziegenkäse |  Pinienkerne

17 €

Fior di Parma
Parmaschinken |  Fior di Latte |  Parmesan | Rucola

18.50 €

 P A sta

Trüffel-Ravioli
Sommer trüffel |  Blattspinat |  Pinienkerne |  Champagnerschaum | Belper Knolle

26 €

Nor wegischer Langustine-Cappelletti
Pulpo |  Krustentiersauce |  Erbsen |  Spargel

32 €

L e i c h t,  V i ta m i n r e i c h  &  V e g e ta r i s c h

Caesar Salad
Romana Salatherzen |  Thymian-Croûtons |  Parmesan | Bio Ei

14.50 €

Riva-Bowl mit Falafelbällchen
Endiviensalat |  eingelegte Radieschen |  Kohlrabi |   Couscous |  körniger Frischkäse mit Avocado

18 €
(…oder vegan ohne Frischkäse ,  dafür mit karamell is ier ten Nüssen)

  
Meer wassergarnele 12 €

Französische Perlhuhnbrust 12 .50 €
Streifen vom Rinder filet 14.50 €

 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

A u s  d e m  W a s s e r

Bretonischer Seeteufel
Weiße Tomaten-Nage |  Bärlauchrisotto |  Peperonata  

39.50 €

Atlantik-Heilbutt
Aprikosen-Hollandaise |  Stangenspargel |  Blattspinat |  K ar toffelwür fel

44 €

 Ganze Atlantik Seezunge für Zwei 
Grüner & weißer Spargel |  Mandelbutter 

Pariser K ar toffeln
46 € p.P.

v o n  d e r  W i es e

Poulet de Bresse
Mit B ianchetto-Trüffel  gespick te Brust 

Keulenragout |  K ichererbsen-Pommes „Panisse“ |  Frühlingsgemüse
39 €

Rücken vom Holsteiner Kalb
K albskopfpraline |  Madeirasoße |  Morchel |  Ar tischocke |  Petersiliengnocchi 

47 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

 A L L E  G E W I C H T S A N G A B E N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D A S  R O H G E W I C H T  V O R  D E M  G R I L L E N .

J E D E S S T E A K G E R I C H T B E I N H A LT E T E I N E  B E I L A G E U N D  E I N E  S A U C E N A C H  WA H L 

G r i l l e d  m e at  V O M  B I G  G R E E N  E G G

Hüftsteak vom Wagyu „BMS 6-12“
200 g  |   41 €  ///  300 g  |   59 €

US IBP Shor t Rib
Sous vide gegar t & gegri l l t

200 g  |   42 € 

Secreto vom Ibérico Schwein
Das „ geheime“ Fi let l iegt zwischen Schulter und Nacken,

besonders zar t ,  saft ig und marmorier t
300 g  |   43 €

Rinder filet 4/5er
Dry Aged Husum, 30 Tage gerei ft

200 g  |   45 €  ///  300 g  |   64 €

Chateaubriand für Zwei
Sauce Béarnaise |  Mandelkrapfen |  Bundmöhre

  (Gar- & Ruhezeit  ca.  45 min.)
46 p.P. €

Spargel zum Steak
ca.  250 g P fälzer Stangenspargel mit Sauce Béarnaise

22 €

A c c es s o i r es
  4.90 €

Endiviensalat mit Knoblauch-Dressing
Petersilienkar toffeln

Mandelkrapfen
Riva-Fries

Trüffelpommes mit Parmesan
  6.50 €

S a u c e n 
  3.80 €

Sauce Béarnaise
Rot wein-Schalotten-Sauce

Trüffelmayonnaise
Café de Paris-Butter



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Sek t-Sorbet
Zitronensorbet |  Riesling Sek t Weingut Geh. Rat Dr.  Bassermann-Jordan

9 €

Lauwarmer Schokoladenkuchen
Mango-Passionsfrucht-Chutney |  Ananas-Sorbet 

(Garzeit  min.  15 Min.)
14 €

 
Mille-Feuille

Pistazienpar fait |  weiße Schokolade |  Himbeer-Crémeux |  Thymian
15 €

Mandelblüte & Rhabarber
Schoko Financier |  Rhabarber-Ragout |  Mandelblüten-Sabayon | Sauerrahmeis

15 €

Französischer Rohmilchkäse
Tessiner Feigensenf  |   Früchtebrot

16 €

Passionsfrucht
Ananas
Zitrone

pro Kugel
3.50 €

Haselnuss
Pistazie
Zar tbitterschokolade

pro Kugel 
3.50 €	

S o r b e t  &  I c e  cr e a m



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 

D I G ESTI F
Auszug aus der Barkar te

k a f f e es p e z i a l i tät e n    

Café Crème � 4 €
Cappuccino � 5 €
Latte Macchiato � 6 €
Espresso � 4 €
Espresso Doppio � 6.50 €
Espresso Doppio Macchiato � 7 €
Milchkaffee � 6 €

EDELBRÄNDE
Riser va Nonino 30 ANNI 	  		  2 cl� 9 € 

O. Wittmer Williams Christ Brand		  2 cl� 5 €
O. Wittmer K irschbrand			   2 cl� 5 €
O. Wittmer Haselnuss Geist		  2 cl� 8 €
Scheibel Altes P flümle 			   2 cl� 9 €

LIKÖRE & BIT TERS
Baileys Irish Cream			   4 cl�  5 €
L imoncello				    4 cl� 5 €
Ramaz zotti 				    4 cl� 5 €
Averna 					     4 cl� 5 €
DELIRIUM P falzbrew – Espressolikör		 4 cl� 7 €

DESTILLERIE THOMA S SIPPEL	 			 
Choco-K irsch-Chili-L ikör			   4 cl� 5 €
Orange-Ingwer-Rum 	  		  4 cl� 7 €

BRANDY & COGNAC
Cardenal Mendoza 			   4 cl� 7 €
Hennessy Fine de Cognac			   4 cl� 15 €

RUM
Havana Club 7 Anos			   4 cl� 6 €
Ron Zacapa Centenario XO			   4 cl� 18 €


