
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Z u m  A p e r i t i f  &  f ü r  d e n  e r st e n  A p p e ti t

Sardellenpesto & Hummus
Geröstetes Zitronenbrot 

9.50 € 

Spanischer Jamón Ibérico Schinken
Taggiasca Oliven  |   würziges Malzbrot  |   Pecorino Bruch 

18 €

 

S u p p e n  &  V o r s p e i s e n

Maronen Velouté 
Weißer Por t wein  |   eigener Raviolo 

15 €

Klassisches Rinder tatar
30 Tage gerei ft  und von Hand zubereitet

Dijonnaise  |   Meerrettich  |   gebackene K apern 
23 € 

Ravioli vom nor wegischen Kaisergranat 
Krustentierschaum  |   K arotte  |  marinier te Schwarz wurzel 

25 €

Kingfish Carpaccio 
L imonen-Marinade  |   Mandarinen-Chicorée  |   N25 K aviar 

2 7 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

P i z z a  „ ''„ 4 O O  ''„„

Piz za Bianca
Scamorza |  Crème Fraîche |  getrocknete K irschtomaten |  Pecorino |  junger Knoblauch 

16 €

Piz za Nduja
Nduja  |   Steinchampignons  |   Taleggio  |   Bio Zitrone

18 €

 P A sta

Trüffel-Ravioli
Ricotta  |   Winter trüffel  |   Babyspinat  |   Pinienkerne  |   Beurre blanc  |   Parmesan

25 €

Spaghetti Vongole
Venusmuscheln  |   getrocknete Tomaten  |   Petersilie  |   Knoblauch 

26 €

L e i c h t,  h e r b st l i c h  &  v e g e ta r i s c h

Feldsalat
Geflämmte Ziegenkäsetaler  |   Birne  |   Walnüsse  |   Sherr y-Honig-Vinaigrette 

15 €

Riva-Bowl mit Falafel Bällchen
Endivie  |   gepickelter Kürbis  |   Granatapfel  |   Hirse  |   Lesbos Feta

18 €

(…oder vegan ohne Lesbos Feta mit karamell is ier ten Nüssen)

  
Perlhuhnbrust  12 .50 €

Streifen vom Rinder filet  14€

MO-FR  

ab 18.00 UHR

SA & SO  

ab 14.00 Uhr



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

A u s  d e m  W a s s e r

Bretonische Scholle
K albszunge  |   Stangensellerie  |   Fenchel-Mousseline mit K albsjus  |   Beurre blanc 

41 €

 Ganze Atlantik Seezunge für Zwei 
 Schalottenspinat  |  K apern-L imonen-Butter

glasier te K ar toffeln
46 € p.P.

W a l d  &  W i es e

Kalbsbacke in Apfel Cidre geschmor t
Parmesanrisotto  |   Waldpilz variation  |   Sellerie Knusper

42 €

Crépinette vom Poltinger Rehrücken
Fregola Sarda  |   Steinchampignons  |   Perlz wiebeln  |   Kerbelknolle

46 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

 A L L E  G E W I C H T S A N G A B E N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D A S  R O H G E W I C H T  V O R  D E M  G R I L L E N .

J E D E S S T E A K G E R I C H T B E I N H A LT E T E I N E  B E I L A G E U N D  E I N E  S A U C E N A C H  WA H L 

G r i l l e d  m e at
V O M  B I G  G R E E N  E G G

Karree vom Ibérico Schwein
Besonders zar tes und fein marmorier tes ,

spanisches Schweinef leisch aus wilder Auf zucht 
350 g inkl.  Knochen  |   41 €

Rinder filet 4/5er
Dry Aged Husum 30 Tage gerei ft

200 g  |   45 €  ///  300 g  |   64 €

Australisches Stockyard Wagyu Entrecôte
Knochenloser Schnitt  von der oberen R inderlende , geschmackvoll 

mit vollmundiger Tex tur – Etwas fester als die des R inder f i lets ,
mit Fettdeckel und intensiver Marmorierung 

(BMS 7/8)
250 g  |   61 €

Chateaubriand für Zwei
 Rosenkohlblätter |  K ar toffelkrapfen

 Waldpilze |  Périgord-Trüffel Jus
450 g   |    45 € p.P.

  (Gar- & Ruhezeit  ca.  45 min.)

A c c es s o i r es
  4.90 €

Breite Bohnen mit Speck und Zitrone
Feldsalat mit Champagner vinaigrette 

K ar toffelkrapfen
Schalottenspinat 

Riva-Fries

Trüffelpommes mit Parmesan
  6.50 €

S a u c e n 
  3.80 €

Sauce Béarnaise
Würzige Gremolata

Café de Paris-Butter
Périgord-Trüffel Jus



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Muscovadocrème
Pistazienstreusel  |   Baiser  |   Kumquats

12 €

Tör tchen von gewür z tem Kaffee
K aramellisier te weiße Schokolade  |   wilde Blaubeeren  |   Vanille-Rahmeis 

13 €
 

Original Beans Wild Har vest 68%
Gebrannte Ananas  |   K akaobruch  |   Himbeersorbet 

14 €

Französischer Rohmilchkäse
Tessiner Feigensenf  |   Früchtebrot

16 €

Mango
Himbeer

Brombeer

pro Kugel
3.50 €

Walnuss
Bratapfel
Gesalzenes Karamell

pro Kugel 
3.50 € 

S o r b e t  &  I c e  cr e a m



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 

D I G ESTI F
Auszug aus der Barkar te

k a f f e es p e z i a l i tät e n    

Café Crème  4 €
Cappuccino  5 €
Latte Macchiato  6 €
Espresso  4 €
Espresso Doppio  6.50 €
Espresso Doppio Macchiato  7 €
Milchkaffee  6 €

EDELBRÄNDE
Riser va Nonino 30 ANNI     2 cl 9 € 

O. Wittmer Williams Christ Brand  2 cl 5 €
O. Wittmer K irschbrand   2 cl 5 €
O. Wittmer Haselnuss Geist  2 cl 8 €
Scheibel Altes P flümle    2 cl 9 €

LIKÖRE & BIT TERS
Baileys Irish Cream   4 cl  5 €
L imoncello    4 cl 5 €
Ramaz zotti     4 cl 5 €
Averna      4 cl 5 €
DELIRIUM P falzbrew – Espressolikör  4 cl 7 €

DESTILLERIE THOMA S SIPPEL    
Choco-K irsch-Chili-L ikör   4 cl 5 €
Orange-Ingwer-Rum     4 cl 7 €

BRANDY & COGNAC
Cardenal Mendoza    4 cl 7 €
Hennessy Fine de Cognac   4 cl 15 €

RUM
Havana Club 7 Anos   4 cl 6 €
Ron Zacapa Centenario XO   4 cl 18 €


